
Fiocchi di latte freschi con yogurt

Fitline 
175g

Attenti alla forma. Attenti al contenuto.
Con i nostri Fiocchi di Latte Freschi
con Yogurt poche calorie e tanta energia.

Formaggio fresco (LATTE magro, fermenti lattici,
caglio), 17% YOGURT (LATTE magro, fermenti lattici)
crema di LATTE pastorizzata, sale.

Valori medi per 100g

Energia 352kJ
84kcal

Grassi 3,0g
di cui acidi grassi saturi 2,0g
Carboidrati 1,7g
di cui zuccheri 1,7g
Proteine 12g
Sale 0,70g In frigorifero a +2°C/+8°C.

Fiocca la bontà! Prova il gusto al naturale o aggiungili  
a fine cottura. In combinazione con altri ingredienti, 
con l’insalata o con i dolci diventano irresistibili. 
Ottimo spuntino ricco di proteine e per una merenda 
gustosa ed equilibrata… da condividere!
Vedi tutte le ricette su exquisa.it

Ingredienti

Utilizzo

Conservazione

Dichiarazione nutrizionale

Ricco di proteine
Senza glutine
Ideale per vegetariani

Plus+
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Codice articolo 17332
Descrizione per codifica EXQ Fiocchi di Latte 175g
Codice EAN prodotto 40193960
Misure del pezzo (lunghezza x larghezza x altezza - mm) 93 x 93 x 52
Peso netto/pezzo (g) 175
Peso lordo/pezzo (g) 183

Codice EAN cartone 4019300917402
Unità di vendita per cartone 6
Misure del cartone (lunghezza x larghezza x altezza - mm) 298 x 196 x 52
Peso lordo per cartone (kg) 1,1

Cartoni per bancale 320
Pezzi per bancale 1920
Strati per bancale 20
Cartoni per strato 16
Altezza del bancale (inclusa pedana - cm) 119
Altezza della pedana (cm) 15
Peso lordo del bancale (inclusa pedana - kg) 391
Peso della pedana (kg) 22,5

Conservazione In frigorifero a +2°C/+8°C
TMC 21 gg
IVA 4%

Unità di vendita

Cartone

Bancale

Informazioni aggiuntive
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